
De Schippersbeurs was altijd een plek waar 

producten en mensen samenkwamen. Die invloed proef je in onze

keuken. Eerlijke, zorgvuldig geselecteerde producten en

wereldse smaken sieren onze kaart, geïnspireerd door 

levendige steden van over heel de wereld.

The venue has always been a place where products and people

came together, which you can still experience in our cuisine.

Honest, carefully selected ingredients and worldly flavours

grace our menu, inspired by vibrant cities all over the

world.



Tasteful Encounters

Plant - Based 

Schorseneer /  Salsify
Gegrild - miso - gerookte zoete aardappel - paprika 

Grilled - miso - smoked sweet potato - paprika
* €19

 

Topinambour / Jerusalem artichoke
Orzo - cashew - spinazie - granaatappel 
 Orzo - cashew - spinach - pomegranate 

* €21

* Dimsum  
Eekhoorntjesbrood - dashi - edamame - bamboo  
Porcini mushrooms - dashi - edamame - bamboo  

* €24

Aubergine Biryani  
Tomaat - vegan feta - crispy pinda - quinoa   
Tomato - vegan feta - crispy peanut - quinoa   

 * €27

Nashi  
Karamel - cacao - Mandarine Napoléon- duindoorn   

Caramel - cocoa - Mandarine Napoléon - sea buckthorn   
* €19

Tasteful Encounters Dinner - Starting from 18h00
4 gangen / 4 courses € 87 - *5 gangen / *5 courses € 97

Onze plantaardige gerechten zijn ook a la carte te verkrijgen.
Prijs aangeduid door * 

Our plant based dishes are also available a la carte.
Price indicated with *



Volg ons verhaal op Instagram via @fiera_antwerp 

en deel uw ervaring met ons.

Follow our story on Instagram via @fiera_antwerp

and share your experience with us.

#fieraantwerp
#tastefulencounters

Don't forget to share your experience
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